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HAUSGEMACHTE SUPPEN

Bhaji Soup Gemnisesupoe™

Tomaten Soup Tormensuone™
Chicken Soup inssche Hibmamsupoe:
Ganga Soup ndische Linsensuppe 4=

KNACKIGE SALATE
Wiihlen Sie rwischen Joghurt-, Essig und Ol-Dressing

Griner Salat

Gurkensalat 1 Zuitein®

Tomatensalat mi Zwwbeln’

Gemischter Salat Groner Saiat. Gurwen, Tomaten Und Zwieber’

Gemischter Salat mit Thunfisch mit Verserschinker™ Paperons. Olven wne £1
Gemischter Salat mit P i

Salat _Bella Tandoori™ gemischte: Salat mit gegrittem Mihneeisch. sach ingscher At
Vitamin-Salat (nach Art dos Hauses) Crine Saat Zucohinl Gosen, Tomaten
Karoter, Peperone, Obvery Mais. Champignons und Zwisbein ™

Salat  Mexicana™ gemischasr Saiat mi Kicneybohnen, Mas, Olven', Paprka, Peceror,
Vorderschinken™ Kase una £

Insalata Mozzarella mi Tomater und Blutisa Basiium ==
Insalata Rucola gemschier Saiat mt Rucols. Tormaten Gurken. Mozzareta und Zweben "™
Indischer gemischter Salat Guaen Tomaien rote Zwinbe. grine Chite, Zironen,
Chat Masaia | Warzung nach indischer Art

INDISCHE VORSPEISEN
Alle Pakoras werden in gewlrztem Kichererbsenteig
ausgebacken und mit 3 Dips serviert

Gobi Pakora sumeson

Bengen Pakora Acteginer

Alu Pakora sanome

K”m P.m Omwm“' RaRas

Murgh Pakora Hosvmdisisen ™ s

Machi Pakora st

Paneer Pakora nauspemactie Kise

Onion Bhaji Zwiebernge. et

ﬂunPommrsznmm'Wxn 20 - 27y
mixed Pakora fur 2 Py e

INr 20:23 und Ne 26, 27

Vegetable Samosas (2 SIUCK) mmete = Gemise puliite Pastetchen

Papadams (2 StUCK) naucncinme geainze Lesenfiacen ***~"

Masala Papadams (2 Stuck, scharf!) auige Lnsecwaeln mit Tomaten.

Gurien und Zwiatein

RAITA-JOGHURTSPEISEN

Raita Joghurspene mt gehackten Zwietel, Guen, Gewarzen ™
Alu Raita Joghun mit Kanofestickchen und Gewarzen
Bella Tandoori Raita Jogher mit Gurken Kanoflain, Zesbeln und Tomasen (wirzig)

INDISCHE BROT VARIATIONEN

N2AN Flagertrot aus Wezenmenr. um Tandoor gebecken "

Chili Naan (scharf) Fisdenteot aus Weszormenl mit i im Taodoo getecnn
Roti Flagentror sss Voskommers

Butter Naan sutier Fiadeonos sun Weaenmen

Knoblauch Naan kectauc-Fladenteot sus Wezenmes

Paneer Naan riadercrot getust mit hausgimachtem Kase und Gewurzan
MUrgh Naan Fisdenteot patim me Hatrcrenbrstiet und indischen Gewlrzen
Alu Prantha getn mit Karioffein und Geworzen

400 €
400€
450 €
400€

490 €
490€
490 €
6,50 €
8O0 €
890 €
890€
890 €

800€

890 €
890 €
850€

490€
490€
490€
490€
590 €
690 €
6.50 €
490€
10,90 €
950 €

550 €
250€
450€

450 €
490€
550€

250 €
290¢€
250€
290€
290€
5,50 €
5560 €
490€

TANDOORI SPEZIALITATEN
Alle Tandoori-Spezialititen werden am Spieh im Tandoor

(thqu lnhno!en) gegrillt und mit Basmatireis und Naan serviert

Murgh ﬂkk- marinertes Hohnart Aot

Lamb Tikka macnertes Lammfesch

Fisch TIkKa Fuchfilot n toinon Gewlrzen und Krern marion

Jhinga Tandoori Garmeien nach Art des Hauses mariniedt
Bolln hndood Mo oino 2

mmenstelung verschiadener Tandocr: Speziattite
achter Kase und frisches Gomose

: 2 onschenke Fiack
Muvgh Malal Tikka

Puten Tandoori rire
Sabzi Tondoon ore Auswahi or

ilat e Joghurt mariniert

otslche

p3ePendacam inacher Gemusssorte

- Oren cher Gewlirzee verfnineet
Pork Ynndoon Piwemafintetck marmmt im Tardoor gagrit
Achari Murgh Tandoor| gegrines zates Hinechanfissch in krafiger Solle mit maed Pickies

Mottawch und Ingwer

Bella T.ndood Paneer Tikka
gegite, hausgamachie £ ractirAsesarial mt Solle und Naan

Boella Tandoori Askim Green Chvcko Tandoori
2eres Hibnerloimch marined mit snee Spinet-, Minze- und Korandersolle
im Tandoor gegeiit, mat Naan serviert

L8

»BELLA TANDOORILY SPEZIALITATEN
Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert

Bolla 'I’lndooﬂ“ Smlol Damm Mix (mittelscharf!)

Hinerfiesch, Pu.nb’chu'-dlm Kasewirtal e Tandoor gegrit,
™ geacticssengn g wnter Dampt gegart

Bella Tlndoori“ Spulnl Karahi llurgh
Hornerfleschstiche ma worzget Solle ruberedet
«Bella Tandoori" Karahi Lamm
Lammfloschsticke mt wirzger Solle Zuberwlet
wBella Tandoori" Karahl Fisch
Fischfietsaloke am Spiell im Tandoor gegriit » Solle

~Bella Tondood Spezial Karahi Paneer
Kise n Sole
Alle indische G mit B eis serviert
HUHNER srmuu.rnm

Murgh Sabzi romnorfiesch mt Genise = Currysole
Chicken Curry Honemrustiiet i ener spezielien mil Joghurt verfenertin Curryscle
Chicken Hlngo CUrry Hinnebrustiiet n sner wirgen Solle aus Sahne und

Curry- M,
Chicken Vindaloo (scharf!) wunr m~t in ener
scharfon Gewizsole !

Chicken Jalfrarezi Loanetussiet
Tomaten und Papnka ma Curysolle **
Damm Chicken Tikka Masala (scharf)

Hubnerfeschstiche nach 24 sturdger Marnade am Sgeall im Tandoor gegnilt, ma Papikastreden
Tomaten, Zassbeln, Knoblauch und Ingwer, In ener leckeren Sole Qogarnt

Murgh Palak ronnerteustiiet mit Zwioben g Tomatan in spezini gowirzem Blattsgnal

wrw Mischung aus Zwiebelin, Knotlauch,

Achari Murgh Masala sumersrustiiet i kraftiger Sobe mit Maed Pickies, Kroblauch, Ingwer

Butter Chicken Hahnerfesch im Tandoor gegnit. onionalsch Gewernat, in euner
Speziak-Butersolle mi Hong

Chicken Shahi Korma ein Genchit aus der kdngichen Mogul-Kiche. Hunoeibeussfigt

Mt winer mikden Solle aus Gewlzen, Sanne, Mandein. Kokosrussfiocken und Cashowndssen ==~
Chill Chicken runnarbeustiiot traort it Paprika, Zwiabein, Wollonl, Ingwer und

Chicken Madras (mittelscharf) zases Hirneraiscn in siner Speziaiscio mt

Crampignons
Chicken Bhindi Masall Hahmerfloisch gebeaten mit Okraschoten. Zwietein, Ingwer
und Knobisuchisolie **

1290 €
"S’)E

250¢€
1250 €
290¢€

1250¢€
1350€

1390 €

1390€

1390 €

1250 €
1390 €
1350 €
1290 €

11,90 €
11.90€
1250 €

1250 €
12,50 €
13,50 €
190 €

1290 €
1290 €

1290 €
1290 €
150 €
1190 €




