LASSIS (indisches Joghurtgetrink)

Mango-Lassi
Kokos-Lassi
Bananen-Lassi
Lassi sliss indisch
Lassi salzig

GETRANKE

Cola, Fanta, Sprite, Wasser, 1~
Biar (Haiss Pis, Yeiren hed und durkel) 0.5
Hobweln (Bapling, Chiant, Valpoliosd i
H'ﬂmﬂ'in I aLiswanin] O 71"

Weilwein (birs Grgie, Seave) 07
Weilwein Hauveesn) 07

I
MITTAGS - MENDS / ,THALI - Gerichte® )
Unsere Mittagi-Ments erhalten Sie :
von Montag bis Freitag 11.00 - 14.00 Uhr (aufler an Feiertagen)

Alle Thali-Gerichte servieren wir mit Salat, Naan (Fladenbrot) und Basmatireis

MURGH CURRY THALI

i FrerbruAmiEl in s pazaier me Joghur verfmnanen, Currasila ®

CHICKEN JALFAREZI TH.ﬁ.LJ Hunnerbrustilat in siner wilrzigen Mischung

aus Dadehein, Knobisuck, Tomaten, Papica, mit l_.,,rhc.n-‘-"

MURGH PALAK THALI

i hreerbrus e i Deietaed e g Tomaten in speziell gesdirziem Blafispena!

F I..ITEhI CURRY THALI

v Putenfiletsilcke i ener Wianten Curysolies gegarn

SABZ| PUTE THALI

Sylenflench sliecks mit fmcher Gembse Sutesretal aineer Cormysofis wocrmsitisie

PUTEN VINDALOO THALI [sehas

Fuilsnfl et ohin maet aroSelsiloRchen mnoeine picartsn Sobe jeget

LAMB CURRY THALI

ammiamschslisches m @iner EFAMTgen Dol mil Mid ey

LAME PALAK TALI

Lawrrerifbmsctis ok getralen mi Jeebeln, Tomalen uwd Speinat

LAMEB SUBJI THALI getraienes LammSesch in einer eaolischen Kombination

Ayl Gaanrzen und verschisderir™ rlcien Gamiiae

VEGETABLE BIRYANI THALI

Basrmatires qelbrglen mil Swssneln, Paprso, Missen wid Bodeen o einds eckeren Sola’

CHICKEN BIRYANI THALI

il gEwlariem Hlhnerbrustiie me Wands| . Kobosnussliocken und Roginen™"""

BHA. MIX THALI

Gambse-Curry Buad frscharm Camdse sioiise

CHANNA MASALA THALI

Hichensrbaan mil EaroSohwlrslcher, Tomaten, Sawsabedn ung e

BHINDI MASALA THALI

Diorgipambss mt Tomaien, Seisdain Ingear snctlausdh und Gewlrmen ™"

FISCH CURRY THALI

arigsgnier Fisch, gebralen imid ingwer, Zwisbaln i inschen Krduler

ENTE CURRY THALI!

Erlmnbrustfile! gogan in armatiserar Curmpsolle

CHICKEN MANGO THALI

HidihneAlmen iroairer e i beoy MArgosalka

PANEER BUTTER THALI

Hausgemasehler Kass in spenalior Bultersols

Wir freuen uns auf lhren Besuch.

Wir sind fiir Sie da:
Mo. - Sa.: 11 bis 14 Uhrund 17 bis 23 Uhr
Sonn- und Feiertags: 11 bis 23 Uhr
TAGLICH GEOFFNET

BELLA TANDOORI

AR
[N ﬁ INDISCHES SPEZIALITATEN RESTAURANT
"R‘r""l.:ﬁ - o

ol

Lehmofen

Der Lehmofen ist ein aus Lehm bzw. Graslehm errichteter Brennofen.
Dabei vermischt man Ton, Schiuff und Sand in Wasser, um das Gemisch
formbar zu machen.

In getrockneter Form ist Lehm stabil und isolierend und kann eine Temperatur
van 1000°C im Ofen konservieren

Aus unserer Speisekarte werden folgende Gerichte und Beilagen
im Lehmofen zubereitet:

- Maan (Knablawvch Maan, Murgh-Maan, Butler-Maan, Panear-Maan, Chili-Maan )

- Roti, - Murgh Tikka, - Fisch Tikka, - Murgh Malai Tikka

- Jhinga Tandoori, - Tandoori Mix, - Puten Tandoor h

- Paneer Tikka (Hausgemachter Kase) = ansi ;

- Sabzi landoon gl el
n ‘urenh

Indisches Buffet (All You Can Eat)

Mittwoch: 18.00 - 22.00 Uhr &
Sonntag 11.30 - 14.30 Uhr

nur 11,90 € pro Person,
Kinder (5 - 12 yanre) 7,50 € pro Kind

Obertraublinger Str. 3
93055 Regensburg
Tel.: 0941 / 850033-10 und 850033-11
Fax: 0941 / 850033-07

www.bellatandoori-regensburg.de




